VORARLBERG

6762 Stuben/Arlberg
ArlbergstraBBe 50

T +43 5582/521

F +43 5582/521-997
hotel@arlberg-stuben.at
www.arlberg-stuben.at
Gastgeberin: Alexandra Lassnig

Restaurant Offnungszeiten:
7-23, Kiiche: 11-21, kein Ruhetag,
Betriebssperre: November

Hotel***S 17 Zimmer

Anreise S16 Arlberg
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Stuben am Arlberg BURGERLICH

Sporthotel Arlberg

Herzlich, leger & personlich fiihren wir unser Haus. Wohlbefinden und Lebensgefiihl
vermitteln wir durch die gemiitliche Atmosphére rundum den Tisch, die Qualitat in
Speis & Trank; eignen sich die Rdumlichkeiten doch bestens fiir die Bewirtung privater
und geschéftlicher Anldsse bis zu 150 Personen. Freundliche und zuvorkommende
Dienstleistung am Gast werden von uns gelebt. Lasst Euch von der familidren
Ambiente anstecken & liberzeugt Euch selbst von der traditionellen Gastlichkeit!

REGIONALES Mit durchgehend warmer Kiiche wird hinterm Herd vor allem auf die
Verarbeitung von heimischen, regionalen und bodensténdigen Produkten gesetzt. Vom
kleinen Schmankerl und abwechslungsreicher Kost bis zu harmonisch zusammenge-
stellten Meniis. Dazu kommen die miindlichen Empfehlungen des Tages!

SPEZIELLES Klein & fein ist’s bei uns mit unseren 17 Zimmer von 23 m? — 45 m? und
der Entspannung auf 100 m? in Finnischer Sauna, Tlirkischem Dampfbad, Niedertem-
peratursauna mit Infrarot, Outdoor Jacuzzi mit nachbarlosem Blick auf die atemberau-
bende Bergwelt, Liegewiese ect. W-Lan im gesamten Hotel fiir Hotelgaste kostenlos,
80 m? Panorama Terrasse in der Pflanzenarena. Der festliche Familientisch — Feiern
ohne Saalmiete, Muttertagslunch mit Kinderbetreuung, Kinder Karte, Marchenblicher,
Spielzeug, -wiese, -platz, Schlafraum fiir Kleinstkinder mit Babyphone, Weine aus der
Vinothek zu Ab Hof Preisen.

VITALES Eigener Krautergarten, selbstgezogene Keimlinge, Natiirliches mit Wildkrau-
tern, Zubereitung von Gerichten fiir Allergiker, Hausgemachte Marmeladen und
Schndpse aus Beeren & Krautern ab einer Erntehdhe von 1400 m, gut sortierte Tee
Auswabhl, frisch gepresste Frucht- und Gemise Safte

JAHRESZEITENKULINARIK Kdstlichkeiten je nach Jahreszeit am liebsten aus unserer
Region — vom Alpschwein bis zum Wild - vom Heumilchkése liber die Brennessel bis
hin zur Blaubeere. Nach dem Motto: Immer wenn’s am Frischesten ist!

Februar: Fischwoche, Marz/April: Krauter & Riiben, Mai/Juni: Friihling in der Kiiche,
Juli/August: Kostlich, leichte Sommerkiiche, Herbst: Wilde Zeiten am & im Arlberg,
Einfach & Bee(d)rig
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